Dossier

w

Les NTIC s‘appliquent aussi
a la viticulture et au vin
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jour, telle parcelle, telle quantité
de tel produit, point de départ de
la fameuse tracabilité, mais aussi
aide a la décision d'intervenir ou
pas, d'échanges entre viticulteurs
pour partager des informations
au sein d'un réseau (techniques,
économiques, institutionnels,...)
ou encore alimenter des mode-
les informatiques pour mette au
point des systtmes experts (de
fertilisation ou de traitement par
exemple).

® Des outils
au plus pres
des besoins
Dans les chais, linformatique

a également réalisé une per-
cée avec des outils de plus en

nard Garneret en 2000. Celui-ci
travaille sur des automatismes
industriels de « mécatronique »
depuis plus d'une vingtaine
d'années, utilisant la mécanique,
I'électronique et linformatique,
mais sans vraiment se pencher
jusqu'a alors sur les questions vi-
ticoles. La société se situant prés
de Beaune, en discutant avec un
voisin il se renseigne sur les be-
soins qu'il a « La vinification, c'est
le fruit d'une année de travail a
la vigne et nous avons besoin
d'outils pour surveiller les tem-
pératures et les densités ». Etant
donné que sa société travaille
entre autres sur des problémes
de régulation de température
dans des séchoirs a bois pilotés
par micro-ordinateur, B. Garne-
ret décide de se pencher sur

Nouvelles technologies de I'information et de la communication

plus aboutis pour suivre et diri-
ger les fermentations. Dionysos
Systémes est une entreprise de
Ladoix-Serrigny, créée par Ber-
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les problémes vinicoles : « Cela
se révélera plus facile méme »
confie-t-il «de travailler sur les
mol(ts ». A I'époque, il développe

aussi un mustimeétre qui se révé-
lera « une véritable usine a gaz »
mais qui, de développement en
développement, finira par abou-
tir au mustimétre électronique
actuel. En 2000 donc, il décide
de franchir le pas et sa société
travaille pour Dionysos-Systémes
créée pour faire connaitre ses
réalisations dans le viti-vinicole.
L'idée est de s'adresser plutot
aux petites entreprises, a la main
du client, et d'élargir puisque le
produit est satisfaisant, le champ
d'activités aux autres régions et
méme pays vinicoles : Bourgo-
gne, Jura, Champagne, Borde-
lais, Languedoc ou Provence,
mais aussi Suisse, Autriche, Afri-
que du Sud ou Gréce sont déja
clients. « Avec des produits per-
formants et “bon marché” au vu
de la qualité, nés des demandes
des utilisateurs, nous cherchons
avant tout a proposer une tech-
nologie haut de gamme, mais
facile & utiliser et a installer »
commente B. Garneret. Son
régulateur de température dé-
centralisé, par exemple, est un
petit boitier autonome, installé
en quelques minutes & proximité
de la cuve et qui permet le con-
tréle et la régulation de la tem-
pérature, I'affichage permanent
(température — densité), le choix
du mode de régulation avec un
fonctionnement automatique ou
manuel, ou encore de comman-
der des fonctions automatiques
telles que remontage, délestage,
batonnage.

Chaque cuve est autonome, as-
servie par un coffret de contréle
et de régulation propre, grace
aux sondes et a des électrovan-
nes commandant la circulation
d'eau froide ou chaude. Une
installation peut donc se faire
selon les besoins ou les possibi-
lités d'investissement de chacun.
Chaque coffret peut travailler en
autonomie ou étre piloté a dis-
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